
PORTO RUBY

REGIÃO – Douro

PAÍS – Portugal

CLIMA – Mediterrânico 

CASTAS – Touriga Franca 30%, Tinta Barroca 30%, 

Tinta Amarela 20%, Sousão 20%

ENÓLOGA – Rita Sequeira

VINIFICAÇÃO – Pisa tradicional em lagares de granito.

ÁLCOOL: 19,23 %        AÇÚCAR: 127,0 g/dm3

ACIDEZ TOTAL: 3.9 g/dm3       pH: 3,96

GARRAFA: 750 ml

NOTAS DE PROVA – Este jovem Porto de cor rubi retinta e aromas 

quentes transporta-nos para os lagares em tempo de vindima. Com 

madeira muito presente, tentadores aromas silvestres e notas de cereja 

madura é a escolha da família Sequeira para saborear a qualquer hora.

ARMAZENAMENTO – Guardar ou beber a 16/18ºC.

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS – Ideal a qualquer hora, como aperitivo 

ou com sobremesas, ligeiramente fresco.
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