
PORTO TAWNY

REGIÃO – Douro

PAÍS – Portugal

CLIMA – Mediterrânico 

CASTAS – Touriga Nacional 55%, Touriga Franca 30%, 

Tinta Barroca 15%, 

ENÓLOGA – Rita Sequeira

VINIFICAÇÃO – Pisa tradicional em lagares de granito.

ÁLCOOL: 19,21 %        AÇÚCAR: 128,0 g/dm3

ACIDEZ TOTAL: 3.08 g/dm3       pH: 3,88

GARRAFA: 750 ml

NOTAS DE PROVA – Este Porto de belos laivos topázio resulta do estágio 

em barricas novas seleccionadas nos armazéns da família Sequeira. Funde 

notas de baunilha com aromas fumados e um toque de couro. Com doçura 

equilibrada e final persistente é a escolha da família para celebrar a vida, 

todos os dias. 

ARMAZENAMENTO – Guardar ou beber a 16/17ºC.

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS – Ideal com fumados, queijos, bolo de 

noz, chocolate negro. 
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